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FICHA TECNICA DE PRODUCTO

lacticos)

. - " Revision: 31/08/2020
PRODUCTO: Queso FETA oveja tarrina "LYTRAS" 1x2kg Fecha: 31/05/2017
i 10 GR
D|reCC|o_n’ de 41500 Mavrovouni Larisa, Greece. Sello c!e 31.2.1071
produccion salubridad
Leche pasteurizada de oveja, origen Grecia- Tesalia, sal. Puede contener REF SPIGA:
INGREDIENTES: leche de cabra <1% (auxiliares de procesamiento: coagulante, cultivos

MI7145

DESCRIPCION PRODUCTO:

Queso feta en formato de 2 kg la unidad. Queso de Denominacién de Origen Protegida, producido a partir
de 100% leche de oveja fresca pasteurizada, recolectada de la region de Tesalia Grecia, de acuerdo con los
requisitos de la legislacidn griega y las directivas europeas vigentes. Envejecido durante al menos 4 meses.

Proveedor

00016

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Propiedad Valor Uu.Mm

Coliformes en 30°C m=104, M=105, n=5, c=2 <10 cfu/g
E. Coli m=102, M=103, n=5, c=2 <10 cfu/g
Staphylococcus coag. + m=102, M=103, n=5, c=2 <10 cfu/g
Salmonella spp. No detectado en 25 g, n=5, c=0 Ausencia
Listeria monocytogenes No detectado en 25 g, n=5, c=0 Ausencia

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Parametro u.M Promedio
Materia grasa extracto seco % > 50
Humedad % < 56
Ph % 4,20-4,60
Contenido de sal % 2404
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Sabor: Suave acido y fresco
Aroma: Agradable
Textura: Dureza moderada
INFORMACION NUTRICIONAL por 100 g

- kJ 1160
Valor Energético vl 280
Grasas g 23,5
de las cuales saturadas g 14
Hidratos de Carbono g 0,3
de los cuales azlcares g <0,3
Proteinas g 16,8
Sal g 2,4
Calcio mg 250
Colesterol mg 68

DATOS EN EL PRODUCTO

R o Lriti Declaration / Déclaration Nutritionnelle /
Nahrwertdeklaration /7 Dichiarazione Nutrizionale / Informacién Nutricional

/ Gemiddelde voedingswaarden / Wartos¢ odzywcza / Vyzivovymi tdaji /
Nutricné Udaje / Tapértékjeldlés / Nutritivna Deklaracija

Evepyera, Energy, Energie, Brennwert, Energia, Energia, Energie, Wartosc energetyczna,
Energeticka hodnota, Energeticka hodnota, Energia, Energija

Méon T
Valeur moyenne
Average / 100g

1160 kJ / 280 keal

Awmapq, Fat, Graisses, Fett, Grassi, Grasas, Vetten, Thuszcz, Tuky, Tuky, Zsir, Masti ,

2359

saturi, de las cuales saturados, waarvan verzadigde, w tym kwasy tluszczowe nasycone,
2 toho nasycené mastné kyseliny, z toho nasytené mastné kyseliny, amelybdl telitett

£K TWwV onoiwv Kopeopéva, of which saturates, dont saturés, davon gesittigte, di cui
zsirsavak, od kojih zasicene
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YdaravBpakeg, Carbohydrates, Glucides, Kohlenhydrage, (}arpoidrqgi, CLaerohidratos, [ 03g
Koolhydraten, Weglowodany, Sacharidy, Sacharidy, hidrat, Ugljik
£K Twv onoiwv Zakyapa, of which Sugars, dont Sucres, davon Zucker, di cui Zuccheri,
de las cuales Aziicares, waarvan Suikers, w tym Cukry, z toho Cukry, z toho Cukry, 02g
amelybdl Cukrok, od kojih Seceri
Npwreiveg, Proteins, Protéines, Eiwei, Proteine, Proteinas, Eiwitten, Biatko, Bilkoviny, [ 1689
Bielkoviny, Fehérje, Bjelancevine
E\M‘m, Salt, Sel, Salz, Sale, Sal, Zout, Sél, Sl, Sof, S6, Sol I 249

ES so Fet
Humedad: 56%
preferentemente antes del: ver en el envase. Producido en Grecia.
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DOP (Denominacion de Origen Proteg}dg) con LECHE griega pasteurizada de oveja y cabra
max. Grasa en mat'eri.’ﬂ seca: 43% min. Conservar en frio 2° - 7° C en su salmuera. Consumir




DATOS LOGISTICOS

Vida util del producto 180 dias
Cadigo EAN 13 5202354102118
Cadigo EAN 14 5202354202115
Unidades por caja 1

Medidas del producto

270 x 150 x 125 mm

Medidas de la caja

280 x 160 x 260 mm

Cajas por palet 228
Cajas por capa 19
Peso neto unidad 2000 g
Peso bruto unidad 3600 g

Poblacion de destino:

Consumidor final en general, salvo alérgicos a alguno de sus ingredientes.

Condiciones de conservacion y

Camidn con temperatura controlada entre 1°C y 4° C - Almacene los recipientes sin abrir bajo

transporte: refrigeracion de 2°C a 4 °C.
Sistema para identificar el
Por Lotes
producto:

Modo de empleo:

Producto listo para su consumo.

Posible uso incorrecto:

Si no se mantienen las condiciones de conservacion y transporte que se indican, pueden
alterar las caracteristicas microbioldgicas, organolépticas y vida (til del producto.

INFORMACION DEL PRODUCTO

¢Este producto contiene alguno de estos alérgenos?

1.- Leche o derivados .SI No

2.- Huevos o derivados Si No

3.- Cereales con gluten o derivados. Si | _|Si No
es que Si, especifica: -

Trigo | [Si No

Centeno | _|Si No

Kamut | |Si No

Avena | _|Si No

Cebada | _[Si No

Espelta Si No

4.- Crustaceos o derivados Si No

5.- Pescado o derivados Si No

6.- Cacahuetes o derivados Si No

7.- Soja o derivados Si No

8.- Frutos secos o derivados. Si es que | |Si No
Si, especifica: -

Almendras | |Si No

Avellana | _|Si No

Nuez | |Si No

Anacardo | _|Si No

Nuez Pecana | |Si No

Nuez de Brasil | _|Si No

Pistacho | _[Si No

Nuez de macadamia Si No

9.- Apio o derivados Si No

10.- Mostaza o derivados Si No

11.- Semillas de sésamo o derivados Si No

12.- Lupino o derivados Si No

13.- Diéxido de azufre y sulfitos en | |Si No

concentraciones superiores a 10 mg/kg

14.- Moluscos (gasterdpodos, bivalvos y |_|Si .No
cefaldpodos) o derivados.

IRRADIADOS

Alguno de los ingredientes se han HEEE
irradiado

En caso afirmativo,
especificar

Lipasa
Microbial
Animal
No se usa

¢Este producto contiene alguno de los siguientes aditivos?
(Directamente o a través de un ingrediente)

1.- Aditivos Si No
2.- Colorantes (E100-E180) Si No
3.- Conservantes Si No
4.- Colorantes Azo Si No
5.- Colorantes artificiales Si No
6.- Conservantes (E200-E297) Si No
7.- Aromas Si No
8.- Aromas artificiales Si No
9.- Edulcorantes artificiales Si No
10.- Aspartamo (E951) Si No
11.- Benzoatos (E210-E213) Si No
12.- BHA / BHT (E320) / (E231) Si No
13.- Glutamato Si No
14.- Levadura (afadido) Si No
15.- Maiz o derivados del maiz Si No
Este producto es adecuado para:

Veganos Si No
Celiacos (sin gluten) Si No
Vegetariano lacteo Si__| INo
GMO

[Es el producto non-GMO BWs [ o |
Se puede producir como:

Kosher | |Si No
Super Kosher | |Si No
Halal Si No

Frutos secos

¢Se han anadido frutos secos/semillas de sesamo? |—IS' .NO

¢Los frutos secos y/o semillas de sésamo van por | [Si  [No
la misma linea de produccién?

¢Hay frutos secos/semillas de sesamo en la misma |_|Si .No
planta?

En caso afirmativo en cualquiera de los anteriores, definir
adicionalmente como sigue

>Tipo de nuez o semilla de sésamo

>Estado de la nuez, semilla o aceite

>Estado de los ingredientes o del
procesado

>Indica si es posible contaminacion
de nuez o frutos secos
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